
Die Wirtsleut

Michael und Martina Rieder

und der Küchenmeister

Heinz Spangenberg

wünschen Ihnen einen guten Rutsch in das Jahr

2010

Silvester

2009



Menü Silvester 2009

Verschiedene Canapes und 1 Glas Prosecco

Maronenschaumsuppe

Salpicon vom Wildwasserlachs und Zander auf Blattsalat mit
Frenchdressing, dazu Baguette

Schweinefiletmedallions auf Tagliatelle mit Steinpilzsauce und
Broccoliröschen

Duo von der Mousse au Chocolat auf Fruchtmarkspiegel

29,00 €

A la Cart Silvester 2009

Maronenschaumsuppe 3,00 €

Hausgeräucherter Lachs 6,50 €
mit Sahnemerrettich, Salatgarnitur und Baguette

Lachs und Zanderfilet 8,50 €
auf Blattsalat mit Frenchdressing, dazu Baguette

Salatplatte 7,50 €
mit Putenbruststreifen, dazu Baguette

Tortelloni 7,80 €
gefüllt mit Bärlauch-Frischkäse auf Tomatensugo

Meeresfrüchteragout 8,50 €
auf Tomaten-Tagliatelle, dazu Parmesan

Schweinefiletmedallions 13,50 €
mit Bandnudeln auf Steinpilzsauce und
Broccoliröschen

Rinderfiletsteak 16,80 €
mit Cognac-Pfeffersauce, Kartoffelgratin und Salat

Rinderlendensteak Route 66 (250 g) 15,80 €
mit Country Potatoes und Salat

Pfannengebratenes Schnitzel 8,50 €
mit Pommes Frites und Salat

Pikante Schaschlikpfanne 7,50 €
mit Pommes Frites

Schwabenteller 10,50 €
Schweinelendchen, Rahm-Schwammerl, Spätzle
und Salat


